
 
Ctení hostia, dovoľte mi ospravedlniť sa za prípadné rušenie Vášho stolovania hlukom, ktorý 
vzniká z dôvodu zvyšovania kvality našich služieb a zväčšovaniu našej reštaurácie o Plzeňskú 
reštauraci na prízemí. Už čoskoro si budete môcť u nás vychutnať tankovú Plzeň a originálnu 

českú kuchyňu.  
Dovoľte mi predstaviť Vám aj nového šéfkuchára 

Majstra kuchára Martina Martančíka – kuchára roku 2003 v Českej republike.  
Vďaka nemu dnes držíte v rukách úplne nový jedálny lístok, ktorý ešte nie je vo finálnej verzii. 

Verím že si v ňom nájdete ešte viacej dobrôtiek, kvôli ktorým ku nám budete chodievať ešte 
častejšie. 

Ešte jedna dobrá správa na záver: počnúc týmto jedálnym lístkom nenájdete v našej kuchyni 
žiadnu mikrovlnku, polotovary, glutaman, vegetu a E250. 

 
Peter Škripko  

 manažér reštaurácie 

 
T A T A R Á K Y 

 
150g Tatarák z hovädzej sviečkovice 10,90 € 
150g Tatarák z bravčovej panenky 8,90 € 
150g Tatarák z lososa 10,90 € 
150g Tatarák Troch kráľov (z hovädzej sviečkovice, z bravčovej panenky a z lososa) 10,90 € 
 
 

 
S T U D E N É  P R E D J E D L Á 

 
50g Duet slovenských nátierok -  bryndzová s paprikou a z kačacej pečene 2,90 € 
100g Holubky – špecialita našej reštaurácie - plnené kapustové listy nakladané na kyslo 3,30 € 
    

 
P O L I E V K Y 

 
0,3l Vývar z dvoch druhov mäsa s léčkami (cestoviny vlastnej výroby) a mrkvou                          
2,50 €              
 
0,3l Kapustnica - tradičná kapustnica ktorej základom je poctivý vývar s domácej klobásy, 
údeného kolena, sušených húb a sušených sliviek 2,90 € 
 
 
0,3l Demikát v bosniaku 5,50 € 
 
0,3l Polievka podľa dennej ponuky 2,90 € 
 



 
 

T E P L É    P R E D J E D L Á 
 
100g Varené hovädzie podávame s kremžskou horčicou a smotanovým chrenom  3,30 € 
 
120g Hubová štrúdľa s omáčkou demi glass a kyslou smotanou 3,30 € 
 
 
 
 
 

  H L A V N É    M Ä S O V É    C H O D Y 
 

HOVÄDZIE 
 

(Na prípravu Vášho obľúbeného steaku používame výhradne mäso z mladých býčkov, 
s pôvodom na Východnom Slovensku) 

 
STUPNE PREPEČENIA: 

1) Krvavý - Rare 
2) Stredne krvavý – Medium rare 
3) Stredne prepečený – Medium 

4) Prepečený – Medium well done 
5) Veľmi prepečený – Well done 

 
  

150g   250g   350g  
STEAK ZO SVIEČKOVICE     11,90 € 19,90 €  25,90 €   
FILLET STEAK 
Sviečkovica je  bla, bla.......) 
 
STEAK ZO STREDNEJ ČASTI ROŠTENKY   8,90 €  11,90 € 14,90 € 
ENTRECÔTE 
Veľmi obľúbená prémiová časť roštenky obzvlášť vhodná na steaky.  
 
STEAK ZO STEHNA – VEĽKÉHO ORECHU  7,90 €  10,90 € 13,90 € 
UK&USA - RUMPSTEAK 
Mäso z veľkého orechu je  bla, bla.......) 
 
 
 
250g Stredne krvavý steak zo sviečkovice s omáčkou rosé z ružového pepra podávaný s domácimi 
zemiakovými placičkami  23,90€ 
 
250g Stredne krvavý rumpsteak s prírodnou omáčkou z Frankovky modrej a hubovým závinom 
14,90 € 
 
250g Stredne krvavý steak zo strednej roštenky  s maslom z bryndze a bylinkového likéru 
Demänovka podávaný so zemiakovými kokoškami  15,90 € 
 
 
 
 



 

Bravčové mäso 
(Na prípravu Vášho obľúbeného steaku používame výhradne mäso z ošípaných z 

Východného Slovenska) 

 
   200g 

GRILOVANÁ PANENKA (obalený v domácej slaninke)     6,90 € 
(Panenka je  bla, bla.......)   
 
TOURNEDO Z KARÉ        5,90 € 
(Karé je  bla, bla.......) 
 
 
200g Mierne prepečený steak z panenky obalený v domácej slaninke s omáčkou z domácej slaniny 
adidas a zemiakmi restovanými na slanine a cibuli         10,90 € 

 
200g Karé s cibuľovou omáčkou a strapačkami s kapustou   9,90 € 
 
500g Bravčové rebrá s domácimi studenými omáčkami a s pečeným zemiakom v alobale 7,90 € 
 

 
Hydina 

(Na prípravu Vášho obľúbeného steaku používame výhradne mäso z hydiny chovanej na  
Slovensku) 

 
250g 

KOKETKA Z KURACIEHO PRSA S KOSŤOU     3,90 €   
(Kuracie prso je  bla, bla.......) 

200g 
GRILOVANÉ MORČACIE PRSIA      4,90 € 
 
GRILOVANÉ KAČACIE PRSIA       6,90€ 
(Kačacie prso je  bla, bla.......)  
 
 
180g Morčacie prso s omáčkou z jablkovice a jabĺk podávaný s ryžou miešanou so stonkovým 
zelerom 8,90 € 
 
250g Koketka z kuracieho prsa s kosťou podávaná so slivkovou kapustou a pučenými zemiakmi 
restovanými na paprik, skaninke a cibuľke    5,90 € 
 
200g Grilované kačacie prsia s višňovou omáčkou a variáciou knedlí         12,90 € 
 
380g Konfitovaná stehenná štvrťka kačky s červenou kapustou a zemiakovou knedľou 9,90 € 
 
150g Morčací plátok na smotanovo-zeleninovej omáčke s karlovarskou knedľou a brusnicovým 
terčom 5,90 € 
 
360g Kuracie stehná pomaly dusené na víne a koreňovej zelenine dekorované kyslou smotanou 
podávané s grilovanou bagetkou  5,90 € 
 
450g Pečené kuracie krídla s domácimi studenými omáčkami a s pečeným zemiakom v alobale 
5,90 € 
 



 
  
 
 

D O M Á C E   Z E M I A K O V É   H A L U Š K Y 
 

380g Domáce strapačky s kyslou kapustou, škvarkami a údeným kolienkom     4,90€  
 
380g Domáce strapačky s klobásou, slaninou, cibuľou, smotanou a zemiakmi 4,90€ 
 
380g Bryndzové halušky s opečenou slaninkou a kyslou smotanou     4,90 € 
 
 

Š A L Á T Y 

400g Mix trhaných listových šalátov, papriky, paradajky a uhorky s kuracím steakom      5,50 €   
 
400g Mix listových šalátov, papriky, paradajky a uhorky s vyprážanými syrovými niťami     5,50 €  
 
400g Mix trhaných listových šalátov s karé a sušenými slivkami 5,50 € 
 
400g Mix trhaných listových šalátov a cherry paradajok s marinovaným lososom 5,50 € 
 

Vyberte si vlastný dresing: 
jogurtovo – cesnakový 
smotanovo – bryndzový 

francúzsky z olivového oleja, horčice a octu 
pikantný 

  
 

C E S T O V I N Y  
 

Podľa dennej ponuky 
 
 

R Y B Y 
 
200g Pošírovaný losos s citrónovo-mätovou omáčkou  7,90 € 
 

 
 

D E Z E R T Y 
 
150g Čerstvé domáce lievance s horúcimi slivkami a makom     3,90 € 
 
180g Kráľovský trhanec s jablkami a mandľami      3,50 € 
 
150g Gaštanový sneh na lôžku z mandľového likéru dochutený mätovým sirupom     3,50 € 
 
180g Kokošky (šúľance) s horúcimi višňami 3,90 € 
 
Čerstvý koláč podľa dennej ponuky      
 



 
 

 
 

O M Á Č K Y 
 
50g       Vínna omáčka na prírodno z Frankovky modrej 1,90 € 
 
50g       Višňová omáčka na prírodno  1,90 € 
 
50g       Kuriatkovo-smotanová omáčka 1,90 € 
 
50g      Rosé – omáčka ktorou základ je aromatický ružový peper 1,90 € 
 
50g      Slaninková z domácej adidasky 1,90 € 
 
50g      Cibuľová – na základe demiglass 1,90 € 
 
 
 

 
P R Í L O H Y 

 
250g Domáce steakové hranolky     1,90 € 
 
200g Zemiaky pučené a restované na paprike, cibuli a slanine    1,90 € 
 
200g Varené zemiaky s čerstvým petržlenom     1,50 € 
 
200g Domáce zemiakové kokošky (šúľance)  1,50 € 
 
200g Zemiakove placičky     1,90 € 
 
160g Ryža Basmati  1,50 € 
 
200g Dusená zelenina 1,50 € 
 
250g Grilovaná zelenina     2,90 €  
 
200g Zemiaková knedľa    1,50 € 
 
200g Karlovarská knedľa 1,50 € 
 
200g Zemiakové halušky 1,50 € 
 
200g Hubový závin 2,20 €  
 
 
Jedálny lístok pripravil šéfkuchár: Martin Martančík 
Kuchári: Martin Hor ňák  
 


