Em"i‘icl(f[
restaurant

Cteni hostia, dovibe mi ospravedlnisa za pripadné ruSenie Vasho stolovania hlukoony kt
vznika z dévodu zvySovania kvality naSich sluzieb&govaniu nasej reStauracie o Pizku
reStauraci na prizemi. Wbskoro si budete méa nas vychutnaankova Plzg a originalnu

c¢esku kuchiyu.
Dovdte mi predstaviVam aj nového Séfkuchara
Majstra kucharaMartina Martancéika — kuchara roku 2003 ¢eskej republike.

Vdaka nemu dnes drzite v rukach Uplne novy jedatgidj ktory eSte nie je vo finalnej verzii.

Verim Ze si wiom najdete eSte viacej dobrotiek, kvoli ktorym &mrbudete chodievaste

castejSie.
ESte jedna dobra sprava na zaverc¢pac tymto jedalnym listkom nenajdete v nasej kuchyn
Ziadnu mikrovinku, polotovary, glutaman, veget\2&E

Peter Skripko
manazér reStauracie

TATARAKY
150¢g Tatardk z hovadzej ssfi@vice 10,90 €
1509 Tatarak z bralovej panenky 8,90 €

150¢g Tatarédk z lososa 10,90 €
1509 Tatarak Troch ki@v (z hovadzej swikovice, z brasovej panenky a z lososa) 10,90 €

STUDENE PREDJEDLA

50g Duet slovenskych natierok - bryndzova s paprikz kdacej peene 2,90 €
100g Holubky — Specialita naSej reStauracie - pln&apustové listy nakladané na kyslo 3,30 €

POLIEVKY

0,3l Vyvar z dvoch druhov mésa gdami (cestoviny vlastnej vyroby) a mrkvou
2,50 €

0,3l Kapustnica - tradina kapustnica ktorej zakladom je poctivy vyvar siédoej klobasy,
udeného kolena, suSenych hub a suSenych sliviek2,9

0,3l Demikat v bosniaku 5,50 €

0,3l Polievka poth dennej ponuky 2,90 €



TEPLE PREDJEDLA

100g Varené hovadzie podavame s kremZskaticoora smotanovym chrenom 3,30 €

120g Hubova strikh s omékou demi glass a kyslou smotanou 3,30 €

HLAVNE MASOVE CHODY

HOVADZIE

(Na pripravu Vasho ol’dbeného steaku pouzivame vyhradne méso z mladychdkpv,

s pévodom na Vychodnom Slovensku)

STUPNE PREPEENIA:
1) Krvavy - Rare
2) Stredne krvavy — Medium rare
3) Stredne prepgny — Medium
4) Prepe‘eny — Medium well done
5) ve&mi prepe&eny — Well done

1509 250g
STEAK ZO SVIEKOVICE 11,90 € 19,90 €
FILLET STEAK
Sviekovica je bla, bla....... )
STEAK ZO STREDNHIASTI ROSTENKY 8,90 € 11,90 €

ENTRECOTE
Vemi okllibend prémiovéas’ roStenky obzvlasshodna na steaky.

STEAK ZO STEHNA — VKEHO ORECHU 7,90 € 10,90 €
UK&USA - RUMPSTEAK
Méaso z vé&kého orechu je bla, bla....... )

3509
25,90 €

14,90 €

13,90 €

2509 Stredne krvavy steak zo gk@vice s omékou rosé z ruzového pepra podavany s domacimi

zemiakovymi plagkami 23,90€

2509 Stredne krvavy rumpsteak s prirodnou dkoa z Frankovky modrej a hubovym zavinom

14,90 €

2509 Stredne krvavy steak zo strednej roStenkpstom z bryndze a bylinkoveho likéru

Demanovka podavany so zemiakovymi kokoSkami £5,90



Brav¢éové maso
(Na pripravu Vasho ol’dbeného steaku pouzivame vyhradne maso z oSipanyxh
Vychodného Slovenska)

200g
GRILOVANA PANENKA  (obaleny v domacej slaninke) 6,90 €
(Panenka je bla, bla....... )
TOURNEDO Z KARE 590 €

(Karé je bla, bla....... )

200g Mierne prepg&eny steak z panenky obaleny v domacej slaninké&kom z domacej slaniny
adidas a zemiakmi restovanymi na slanine a cibuli 10,90 €

200g Karé s ciblovou omékou a strapakami s kapustou 9,90 €

5009 Bravove rebra s domacimi studenymi afkémi a s péenym zemiakom v alobale 7,90 €

Hydina
(Na pripravu Vasho ol’dbeného steaku pouzivame vyhradne méso z hydiny cranej na
Slovensku)
250g
KOKETKA Z KURACIEHO PRSA S KOSU 3,90 €
(Kuracie prso je bla, bla....... )
) 200g
GRILOVANE MORACIE PRSIA 4,90 €
GRILOVANE KA'ACIE PRSIA 6,90€

(Kacacie prso je bla, bla....... )
180g Mor:acie prso s omkou z jablkovice a jak podavany s ryzou mieSanou so stonkovym
zelerom 8,90 €

2509 Koketka z kuracieho prsa s fmspodavana so slivkovou kapustou @gmymi zemiakmi
restovanymi na paprik, skaninke a dike 590 €

200g Grilované kéacie prsia s visovou omékou a variaciou knedli 12,90 €
380g Konfitovana stehenna stka ka’ky scervenou kapustou a zemiakovou Kioeid9,90 €

150g Moraci platok na smotanovo-zeleninovej ek&s karlovarskou knéolu a brusnicovym
tercom 5,90 €

360g Kuracie stehna pomaly dusené na vine arkweg zelenine dekorované kyslou smotanou
podavané s grilovanou bagetkou 5,90 €

4509 Peéené kuracie kridla s domacimi studenymi okaéni a s péenym zemiakom v alobale
5,90 €



DOMACE ZEMIAKOVE HALUSKY

380g Domace strap#ty s kyslou kapustou, Skvarkami a iudenym kolienkatPO€
380g Domace strap#y s klobasou, slaninou, citau, smotanou a zemiakmi  4,90€

380g Bryndzové halusky s @paou slaninkou a kyslou smotanou 4,90 €

SALATY
400g Mix trhanych listovych Salatov, papriky, paagd a uhorky s kuracim steakom 5,50 €
400g Mix listovych Salatov, papriky, paradajky aotky s vyprazanymi syrovymicami 5,50 €
400g Mix trhanych listovych Salatov s karé a sugarsfivkami 5,50 €
400g Mix trhanych listovych Salatov a cherry parpdes marinovanym lososom 5,50 €
Vyberte si vlastny dresing:
jogurtovo — cesnakovy
smotanovo — bryndzovy
francuzsky z olivového oleja, liare a octu
pikantny
CESTOVINY

Pod’a dennej ponuky

RYBY

200g Posirovany losos s citronovo-matovou ¢koa 7,90 €

DEZERTY
150gCerstvé domace lievance s horucimi slivkami a mako&90 €
180g Krd&ovsky trhanec s jablkami a mdiadi 3,50 €
150g Gastanovy sneh na 16zku z miamdho likéru dochuteny méatovym sirupom 3,50 €
180g Kokosky (3@ance) s horucimi vigami 3,90 €

Cerstvy kol& pod’a dennej ponuky



OMACKY
50g Vinna om&a na prirodno z Frankovky modrej 1,90 €
50g Vigova omaka na prirodno 1,90 €
50g Kuriatkovo-smotanova odka 1,90 €
50g Rosé — omka ktorou zaklad je aromaticky ruzovy peper 1,90 €
50g Slaninkova z domécej adidasky 1,90 €

50g Cibuiova — na zaklade demiglass 1,90 €

PRILOHY
250g Domace steakové hranolky 1,90 €
200g Zemiaky ptené a restované na paprike, cibuli a slanine 0E9
200g Varené zemiaky'srstvym petrzlenom 1,50 €
200g Domace zemiakové kokoSkydgaae) 1,50 €
200g Zemiakove pladty 1,90 €
160g Ryza Basmati 1,50 €
200g Dusena zelenina 1,50 €
2509 Grilovana zelenina 2,90 €
200g Zemiakova knéal 1,50 €
200g Karlovarska kned 1,50 €
200g Zemiakové halusky 1,50 €
200g Hubovy zavin 2,20 €

Jedalny listok pripravil $éfkuchar: Martin Martadik
Kuchari: Martin Hor rsiak



